
PRODUKTINFORMATION

Storstockholms Storköksservice AB Storkökskompaniet

MJUKGLASSMASKIN TAYLOR
736

Mått: B400 x D773 x H908 mm
Antal smaker: 1
Ca: 300 glassar/tim
Bänkmodell, Patörisering och
Pump
El: 3-fas, 380-415v
Anslutning: luftkyld
Vikt: 124 kg

Taylor 736 är en smidig glassmaskin som trots nätta yttermått har både pump
och pastörisering. Perfekt för säsongsbaserade verksamheter som stundtals
upplever hög efterfrågan.
736 är vår minsta maskin med både pump och pastörisering.
Pastöriseringssystemet säkerställer matsäkerheten genom daglig upphettning
och avkylning. Djuprengöring är endast nödvändig varannan vecka. Lampor
varnar när glassmix behöver adderas och maskinen försätts i standbyläge om
mixen tar slut för att förhindra skador. Temperaturer och viskositet mäts
kontinuerligt, och kan när som helst ses i displayen. Maskinen är lätt att
installera tack vare sina nätta yttermått. Glassutmatningsflödet är justerbart,
och maskinen räknar alla serverade portioner.


