
PRODUKTINFORMATION

Storstockholms Storköksservice AB Storkökskompaniet

HÄLLDE SB4 MIXER /
BLENDER

Mått: 270 x 365 x 560 mm
Kanna: Volym: 4 liter.
Varvtal:  700 till 15 000 varv/min
Med pulsfunktion
Anslutning: 230V / 1-fas / 50-60Hz
Effekt: 1,35kW
Nettovikt: 7,2kg

Mixer/blender som är utrustad med en 4 liters kanna.
Maskinen har ett steglöst hastighets-reglage från 700 till 15 000 varv/min och
pulsfunktion.
Kannan är gjord av xylex och har två handtag.
Maskinbasen är placerad bakom kannan och har en inbyggd lockhållare.
Säkerhetssystemet gör att maskinen stoppas när lockhållaren fälls upp.
Locket har en doseringsmatare på 100 ml.
Gradering: 0,5—3,8 liter. Knivenhet: extra långa knivblad (72 mm).
Lock: tätslutande med påfyllningshål (diameter 26 mm).
Doserare: 100 ml. Kannan, inklusive knivenheten, locket och doseraren, kan
diskas i maskin.
Transmission: underhållningsfri kugg rem
Säkerhetssystem: mekanisk säkerhetsbrytare.
Material
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Maskinbas: aluminiumlegering
Kanna och doserare: stöt- och värmetålig (115oC) Xylex
Lock: stöt- och värmetålig (115oC) polypropen
Knivenhet: knivblad i knivstål av högsta kvalitet, underhållsfri axel av rostfritt
stål,
inkapslade och underhållsfria kullager av rostfritt stål
Drivhjul på kanna och maskinbas: stålförstärkt acetal


