
PRODUKTINFORMATION

Storstockholms Storköksservice AB Storkökskompaniet

HÄLLDE RG 100

Mått: 245 x 470 x 735 mm
Varvtal: 350 varv/min
Effekt: 250W
Anslutning: 230V / 1-fas / 50Hz
Nettovikt: 16kg

Bordsmaskin med lutande design och halvmåneformad matarcylinder, tillverkad
för att bereda upp till 5 kg/min eller 20-400 portioner/dag. 
Maskinens matarplatta är av acetal och har ett inbyggt matarrör med en
diameter på 56 mm.
Matarcylinderns volym är 1.65 liter.
Maskindiskbara skärverktyg, diameter 185 mm, av rostfritt stål/
aluminium/acetal med utbytbara knivar/plåtar. 
Motorn är direktdriven och drivs medsols.
Skyddsklass: IP44
Effekt: 250W
Varvtal: 350 varv/min
Anslutning: 230V / 1-fas / 50Hz
Ljudnivå: 70dBA
Nettovikt: 16kg
Mått: 245 x 470 x 735 mm
Matarcylinder: Volym 1.65 liter. Höjd 150 mm. Diameter 170 mm. Matarrör
invändig diameter 56 mm.
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Transmission: Planetväxel
Säkerhetssystem: Två säkerhetsbrytare
Material
Maskinhus: Eloxerad och polerad aluminiumlegering
Skärverktygens skivor: Rostfritt stål / Aluminium/ Plast /Glasfiber förstärkt
polyamid
Skärverktygens knivar: Rostfritt knivstål


