
PRODUKTINFORMATION

Storstockholms Storköksservice AB Storkökskompaniet

HÄLLDE RG 350

Mått: 325 x 540 x 865 mm
Varvtal: 360 varv/min
Effekt: 750W
Anslutning: 400V / 3-fas / 50Hz
Nettovikt: 32kg

Bereder upp till 1 200 portioner per dag, 12 kg/minut med manuell matare.
Skivar, river, tärnar, strimlar, räfflar och skär pommes frites i en mängd olika
dimensioner.
Manuell matare – Ergo-loop – ger en hävarmseffekt.
Skärverktyg i rostfritt stål
Skärverktyg med utbytbara knivblad
Stor cylinderformad matare
Effektiv start/ stopp funktion, för kontinuerlig matning
Lutande design, enkel att mata
Inbyggd rörmatare
Snabb och enkel rengöring
Handtag, lätt att flytta
Maskinens matarplatta är av aluminium med ett ögleformat matarhandtag av
rostfritt stål och ett inbyggt matarrör med en diameter på 59 mm.
Matarcylinderns volym är 5.7 liter med 62 mm innervägg.
Maskindiskbara skärverktyg, diameter 215 mm, av rostfritt stål/aluminium med
utbytbara knivar/plåtar.
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Motorn är direktdriven och drivs medsols.
Termiskt motorskydd
Underhållsfri kuggväxel
Skyddsklass (maskin): IP44
Skyddsklass (tryckknappar): IP65

Material
Maskinhus: Eloxerad och polerad aluminiumlegering
Skärverktygens skivor: Rostfritt stål / Aluminium
Skärverktygens knivar: Knivstål av högsta kvalitet


