
PRODUKTINFORMATION

Storstockholms Storköksservice AB Storkökskompaniet

HÄLLDE COMBICUTTER
CC-32S

Mått: 285 x 405 x 585 mm
Varvtal: 500 varv/minut och 1 450
varv/minut
Anslutning: 230V / 1-fas / 50-60Hz
Nettovikt: 9,6 / 10kg
Effekt: 1kW

Bordsmaskin som fungerar både som grönsaksskärare och snabbhack.
Halvmåneformad matarcylinder, tillverkad för att bereda upp till 2 kg/minut eller
10-80 portioner/dag.
Maskinens matare har en volym på 0.9 liter och är tillverkad av polykarbonat och
polyamid.
Mataren har ett inbyggt matarrör med en diameter på 53 mm.
Maskinbasen och knivhuset är tillverkade av ABS-plast.
Maskindiskbara skärvertyg, diameter 185 mm, av rostfritt stål.
Motorn drivs medsols med en självspännande rem.
Maskinen startas med ett vred.
Maskinen har handtag för att lätt kunna flyttas.
Två hastigheter; 500 varv/minut (grönsaksskärare) och 1 450 varv/minut
(snabbhack)
Skyddsklass: IP34
Matarcylinder: Volym 0,9 liter. Höjd 185 mm. Diameter 170 mm. Matarrör
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invändig diameter 53 mm. Kärlets volym: Brutto 3 liter. Netto lättflytande vätska
1,4 liter.
Transmission: Kuggrem
Säkerhetssystem: Två säkerhetsbrytare
Material
Maskinhus: ABS-plast
Knivhus: ABS-plast
Matare: Polykarbonat och acetal
Utmatarskiva: Acetal
Kärl: Rostfritt stål
Knivfäste: Acetal
Lock och avskrapare: Xylex
Skärverktygens skivor: Rostfritt stål
Skärverktygens och knivenhetens knivar: Rostfritt knivstål


